
                           Firma S T A D A M                      Adam  Statkiewicz                                         
                             78-200   BIAŁOGARD    Tel.+48 94 3120686 e-mail:   biuro@stadam.pl                                            

          ul. Lutyków 9                                   Kom+48 508119550     Web:   www.stadam.pl 

TERMOMETR Z OSŁONĄ TERMOMETRYCZNĄ
(MOD. TPB)

Ta seria przyrządów została zaprojektowana do pomiaru temperatury.
Termometry są zbudowane z bimetalicznego lub cyfrowego elementu czułego. Czułe żarówki są zazwyczaj chronione
wyjmowaną kieszenią z najbardziej odpowiedniego materiału.
Dobrze wykonane specjalnie do stosowania wewnątrz drewnianych beczek, jak degustator ze stali nierdzewnej.

TERMOMETR

DANE TECHNICZNE:
Zakres pomiarowy: -10 + 50 ° C
Tarcza: biała z czarnym napisem; wartości ujemne w kolorze czerwonym Ø 100 mm
Indeks: z czarnego aluminium
Obudowa i pierścień: Ø100 mm, pierścień z blokadą bagnetową z uszczelką ze stali nierdzewnej AISI 304
Średnica bańki: Ø 8 mm
Długość bańki: 200 mm
Element termometryczny: cylindryczna spirala bimetaliczna
Granica: nie przekraczać 75% wartości pełnej skali i/lub wartości skrajnej skali dla temperatur poniżej 0 ° C.
Przekroczenie temperatury: 30% wartości pełnej skali
Urządzenie regulacyjne: zewnętrzna śruba regulacyjna (za obudową)
Montaż: tylny
Przyłącze procesowe: stałe 1/2 ”gaz
Ruch wzmacniający: ze stali nierdzewnej
Stopień ochrony: IP 55
Dokładność: 1% wartości pełnej skali (zgodnie z EN 13190)

TERMOWNICA

DANE TECHNICZNE:
Rura, osłona, listwa, nakrętka
Materiał: osłona ze stali nierdzewnej AISI 316, nakrętka, lamela
Podłączenie: typ degustatora z gwintem zewnętrznym 1/2" w komplecie z uszczelką
Średnica: 17 mm
Długość: 200 mm
Podłączenie do termometru: 1/2" gwint żeński



                           Firma S T A D A M                      Adam  Statkiewicz                                         
                             78-200   BIAŁOGARD    Tel.+48 94 3120686 e-mail:   biuro@stadam.pl                                            

          ul. Lutyków 9                                   Kom+48 508119550     Web:   www.stadam.pl 

Certyfikaty:
Deklaracja zgodności
Certyfikacja materiałów
Certyfikacja MOCA (przedmioty materialne mające kontakt z żywnością – na życzenie)
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